RESTAURANTS SCOLAIRES

MOIS DE JUIN 2024

Ville de Gien
[ Menu Ve’gétaﬁen Ii tnar 04 juin T_ mer 05 juin i jeu 06 juin ;!. ) ven 07 juin
| Melon HVE 1{ Taboulé 'g Riz nigois | Haricots blancs vinaigrette
= o
1 . l Cordon bleu de volaille |
y Dos de colin a |'oseille . Petits poi
Tortellini ricotta Epinards sauce f——-———-————- -——-——1‘; ﬁo's—m— i Cheeseburger
tomate i_ Bl |._ —Os————l < g
H "
i Bti § i |
= . i Roti de porc HVE au jus Is Pique-Nique Hachis parmentier / Salade | I
i verte 1
I Salade verte Courgettes sautées 1‘[ !l Frites
f |
t
A
Yaourt sucré | @ Gouda AOP : @ Coulommiers Il Bache de chévre
: ; =1 == —
Madeleine i Mousse au chocolat m m Fruit | @ Cake au yaourt
- iL " ‘
| lun 10 juin ] mar 11 juin i mer 12 juin It Menu Végétarien

—
| Tomate Mais et fromage !

Salade de pommes de terre

Betteraves HVE vinaigrette L
& Tomate, CEuf et vinaigrette

Céleri rémoulade

Poisson meunigre i
3

Sauté de volaille au paprika {

"1 Nuggets de blé / dosette

= s Noi NG S e CI N 0wy Poisson pane i ketchup
Tomate farcie au beeuf :Ii Chipolatas HVE I il ! Pasteque
— S = | B S = —— =
I . il - h | P
Epinards béchamel HVE " Lentilles ]1 Haricots verts 1 Boulgour | Paélla (plat complet}
I i I s |
Eﬁ Fromage portion §l Vache picon n Brie ! Petit moulé Mimolette
- ) i <~ S i N TR |
Semoule au lait {pot) i Fruit :} Compote HVE i tiégeois vanille 1 Churros chocolat
g. ~ Menu Veéetérlen i mar 18 juin T : mer 19 juin 5‘ jeu 20 juin i ven 21 juin

E.}oncombre créme ciboulette

Radis HVE beurre E Macédoine mayonnaise

i‘ Salade de blé, tomate,
H cornichons, mimolette

ﬂa Tomates vinaigrette

' |

Cordon bleu de volaille

1| Escalope de volaille au jus m

L Boulettes de beeuf sauce

b . _barbecue
Pizza au fromage ";____ ou _ ! Omelette nature ___ou PO e
i I i Filet de merlu MSC coulis de ! Aiguillettes de volaille sauce a
Palette de porc 2 la diable | 3 i .
- i._ I i poivrans lail
T it
Salade verte ! Hancots beurre a la provengale I Pommes de terre vapeur il Julienne de 1égumes l Semoule HVE
Fraidou .' Camembert Yaourt sucré i ) Carré d'as i Chantaillou
e | '!
Créme dessert caramel ! Liégeois chocolat , f; Galette bretonne :; Banane RUP ¥ @ Flan patissier
e e = 'x b L
lun 24 juin ﬂ mar 25 juin i mer 26 juin jeu 27 juin } Menu Végétarien

Salade de pépinette mais et
tomates

Haricots verts HVE vinaigrette Carottes rapées

i
i Salade de pommes de terre
HVE, tomate, ceuf sauce tartare

= i

Moussaka au beeuf / Salade
verte 4

Petit suisse sucré (1 par enfant

]
Colombo de poisson /Riz__{ i
Y 4
@ E‘i ou i

Lasagnes bolognaise

i
8 i i .
randade de poisson !! Pique-Nique
|

Salade verte

Mimolette

Biscuit palmiers

m Créme dessert vanille

Dos de colin MSC J i
SR LT i‘ Steak haché au beeuf i i
blanc 3 _{l i i
ou | — P Cheeseburger | # Nuggets de blé
) R i i “ Consommation du Menu Stock :
Merguez au beeuf i Sauté de porc HVE miel soja | i
i i i de secours i
e ' | . o e i .
48 Ratatouille ) Purée :I Pommes de terre rissolées ;§ Gratin de courgettes
e T - Ll
4 [ )
@ Bliche mi-chévre i, Brie Gouda AOP l d Cantadou
m Fruit !! Mousse au chocolat m Flan nappé caramel ;; ® Cake aux peches
: - ;
lun 01 juil i mar 02 juil \ mer 03 juil jeu 04 juil ven 05 juil
Melon HVE Raita de concombre ii 1 Salade verte, mais, fromage

el Ut PR

Jambon blanc HVE

Purée

m Camembert

Mousse citron

i Nuggets de volaille |

PIQUE-NIQUE DE FIN D'ANNEE |

Ce menu pourta etre modifie en cas de dafaillance

En rouge: choix contenant du porc

d'un fournisseur, ou si des imperatiis de service l'imposent.
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HVE: Haute valeur Environnementale
AOP: Appelation Origine Protégée
1GP: Indication Geographique Protégée
RUP: Région Ultra-Périphérique
MSC: Péche Durable
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